REZEPT FUR AMERIKANER

Zutatenliste:

100g Butter

75g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz

2 Eier

250g Mehl

1 El Starke

1 Tl Backpulver

80g Milch
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Fir den Zuckerguss

v’ 1Zitrone
v 150g Puderzucker

Zubereitung

Die weiche Butter mit Zucker, Vanillinzucker und der Prise Salz schaumig
schlagen. Nach und nach die Eier zugeben. Mehl mit Stirke und
Backpulver mischen und abwechselnd mit der Milch unterriihren.

Teig in einen Spritzbeutel mit einer groBen Lochtiille (ca. 12 mm) fiillen.
Mit Abstand gleichgrof3e Haufchen (ca. @ 6 cm) spritzen.
13-15 Min. backen. Auf einem Kuchenrost erkalten lassen.

Fiir den Guss Zitronensaft mit Puderzucker verriihren bis eine zdhe Masse
entstanden 1st. Nach Belieben mit Lebensmittelfarbe einfarben. Auf die
glatte Unterseite der ausgekiihlten Amerikaner streichen und nach Belieben
ausgarnieren.

Viel Spal3 und gutes Gelingen!




